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SAUTEUSES GAZ  
RELEVAGE MOTORISE
GAS-KIPPBRATTPFANNE MOTORISIERT

EM LINE 7

EM74BGM

   EM74BGM 

Dimensions / Maße   800 x 700 x 900 mm
Poids net / Netto Gewicht   122 Kg
Pieds reglables Ø 1”1/2 / Fußhöhe Regulierung Ø 1”1/2   120/160 mm
Appareil recyclable à % / % Recycling Gerätgewicht    98%
Tension / Versorgungsspannung   220/240V
Ampères / Ampère   0,34 A
Fréquence / Frequenz   50/60 Hz
Consommation d’énergie / Elektrischer Energiebedarf   0,079 kW
Pression gaz / Gasdruck   mbar
Type gaz G20-G25* / Gastyp G20-G25*   20/25
Option gaz G30-G31* / Gas Option G30-G31*    28...30/37
Ø raccordement gaz / Ø Gaseintritt   1/2”
Puissance totale gaz / Gesamte Gasleistung   14,0 kW
Consommation G20 20 mbar / Bedarf G20 20 mbar   1,481 m3 / h
Indice de protection eau / Wasser Schutzgrad   IPX4
Cuve sauteuse / Pfannen-Innenmaß   528 x 435 x 240 mm
Capacité / Kapazität   50 lt
Dimensions emballage / Verpackungsmaße    850 x 780 x 1260 mm
Poids brut / Gesamtgewicht   129 Kg
Volume / Volumen   0,83 m3

* Selon le pays de destination / Nach Landesvorschrift
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MADE IN ITALY

GIGA GRANDI CUCINE SRL - Via Pisana, 336 - Loc. Olmo - 50018 SCANDICCI (FI) - ITALY - Tel. +39 055 722 331 (11 linee r.a.) - Fax +39 055 731 0056 - www.gigagrandicucine.it - info@gigagrandicucine.it
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CUOCIPASTA GAS
GAS PASTA-COOKER
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Sauteuses gaz motorisées. Epaisseur plan 15/10. Cuves avec angles arrondis 
et fond en acier inoxydable à haute conductivité thermique. Basculement auto-
matique. Le couvercle fermé peut être utilisé comme plan de travail. Le bouton 
de charge d’eau se trouve sur le panneau frontal. La chauffe au moyen d’un 
bruleur tubulaire en acier est commandée par un thermostat avec réglage 
progressif de la puissance. Système de sécurité en cas de panne de l’allumage 
du brûleur ou si la cuve est soulevée.
Construction en acier inox.

Gas-Kippbrattpfanne motorisiert. Arbeitsfäche: Materialstärke 1,5 mm. Becken 
mit abgerundeten Ecken und Boden aus Edelstahl besonders wärmeleitfähigem
Eisen werkstof. Automatische Kippung. Geschlossen kann der Deckel als
Arbeits fäche genutzt werden. Das Bedienelement für die Wasserbefüllung
befndet sich seitlich auf der Bedientafel. Das Becken wird durch einen
Edelstahlrohrbrenner beheizt, der über einen Sicherheitshahn mit stufenloser
Regelung der abgegebenen Leistung gesteuert ist. Ein Sicherheitssystem
schütz das Gerät, wenn der Brenner nicht zündet und verhindert, dass es mit
angehobener Becken in Betrieb gesetzt wird.
Gehäuse aus Edelstahl. 


